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Krydderngtter
Ingredienser

250 g smear

250 g sukker

1 dI kremflgte

1,5 ts ingefeer

1 ts kanel

1 ts pepper

0,5 ts kardemomme
0,5 ts bakepulver

1 ts natron

500 g hvetemel

Pynt:
hasselngtter

Fremgangsmate

Pisk mykt smar og sukker til smgrkrem. Rar i flgten, krydder, bakepulver og natron.
Bland til slutt i hvetemelet til en jevn deig.

Trill deigen ut til sma kuler som legges pa bakepapirdekkede stekeplater. Trykk en
hasselngtt ned i hver kake.

Stekes midt i ovnen ved 200°C i ca 10 min. Avkjgles pa rist.

Tips
"Krydderngtter" oppbevares i tettsluttet kakeboks.



NA ER DET JUL IGJEN

Na er det jul igjen, og na er det jul igjen,
og jula varer helt til paske.

N& er det jul igjen, og na er det jul igjen,
og jula varer helt til paske.

Nei det er ikke sant, nei det er ikke sant,
for midt imellom kommer fasten.

Nei det er ikke sant, nei det er ikke sant,
for midt imellom kommer fasten.
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