Havregrynskjeks
Ingredienser

500 g smear

100 g sukker

5 dl melk

500 g havregryn (sma, lettkokte)
500 g hvetemel

5 ts bakepulver

Fremgangsmate

Smelt smgr og bland med sukker og melk. Ha i
havregrynene og rgr sammen. La blandingen sta i kjgleskapet over natten.

Dagen etter knas deigen sammen med mel som er siktet sammen med bakepulver.

Kjevle ut deigen og stikk ut runde kaker med et lite glass. Legg kakene pa
bakepapirdekkede stekeplater. Stekes midt i ovhen ved 250°C i ca 8-10 min, til
kjeksene har fatt lys brun farge. Avkjgales pa rist.

Tips

Hvis du vil ha sma, runde kjeks som pa bildet kan du bruke et smalt vin- eller
champagneglass til & stikke ut kakene med.

Dette er en stor porsjon som godt kan halveres (eller deles pa 5 hvis du bare vil lage
en liten porsjon).

"Havregrynskjeks" er holdbare i tettsluttet kakeboks.
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