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Oldemor Hildurs pepperkaker
Ingredienser

500 g lys sirup
500 g sukker

5 dl flgte

150 g smar

3 ts kanel

3 ts kardemomme
3 ts ingefaer

3 ts nellik

1 ts pepper

1 ts natron

1650 g hvetemel

Fremgangsmate

Smelt smgret i en kjele. Tilsett sirup, sukker og flate og varm opp til kokepunktet.
Avkjgl blandingen og ha den i en stor rgrebolle. Bland i krydder, natron og
hvetemelet. La deigen sta kjglig over natten.

Pepperkakene kan kjevles ganske tynne og stikkes ut i gnsket fasong. Legg kakene
pa bakepapirdekkede stekeplater og stek kakene midt i ovnen ved 175°C i 10-15
minutter. Avkjgles pa rist.

Oppbevar kakene i tettsluttet kakeboks.

Tips
HALV PORSJON:



250 g lys sirup
250 g sukker
2,5 dl flgte

75 g smear

1,5 ts kanel

1,5 ts kardemomme
1,5 ts ingefeer
1,5 ts nellik

0,5 ts pepper
0,5 ts natron
825 g hvetemel
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