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Peangttkarameller

Ingredienser

2 SS smgar

1 dI brunt sukker (demerara)
1 dl lys sirup

1 dl kremflgte

0,5 ts vaniljeessens

0,5 dl peangttsmar (se tips)

Pynt:
skaldede, finhakkede mandler (Freia)
sjokoladehjerter (Freia)

Fremgangsmate

Ha smar, brunt sukker, sirup, vaniljeessens og kremflgte i en tykkbunnet kjele. Varm
opp under omrgring til alt har smeltet godt sammen. Ha sa i peangttsmer. La
blandingen smakoke i 3-5 min til den tykner (se tips).

Fyll blandingen i sma konfektformer. Pynt med finhakkede mandler og
sjokoladehjerter. Avkjgal.

Tips
Bruk fin type peangttsmgr, dvs uten grove biter.

For & sjekke om karamellblandingen har kokt lenge nok, kan du ta den sakalte
"karamellprgven": Ha en liten drape med karamellbladingen i et glass med iskaldt
vann. Karamellen har kokt lenge nok dersom den synker ned til bunns i glasset og
du kan hente den opp og rulle til en liten, myk karamellkule.
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