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Solbermuffins

Ingredienser

4 eqgg
150 g sukker

150 g smeltet smgr
100 g hvetemel

1 ts bakepulver

1 ts vaniljesukker
100 g solbeersyltetay

Glasur:

200 g melis

2 ss smeltet smgar
et par ss melk

Fremgangsmate

Pisk egg og sukker til eggedosis. Vend i smeltet smgar. Sikt samme mel, bakepulver
og vaniljesukker. Bland dette i deigen til den er klumpfri. Rar i solbaersyltetay til
slutt. NB! Merk at dette blir en tynn kakergre.

Ha muffinsformer i muffinsbrett og fordel deigen i formene sa de blir 2/3 fulle.
Stekes midt i ovnen ved 200°C i ca 15 min. Avkjgal.

Rer sammen melisglasur av melis, smeltet smar og melk. Fordel litt glasur pa
toppen av hver muffins og strg over litt kakestrgssel til pynt.

Tips



Som nevnt er dette en muffinsrgre som skal veere tynn i konsistensen. Det kan veere
lurt & bruke en liten gse nar du fyller muffinsformene med deigen. De ferdigstekte
muffinsene blir veldig myke og lette i konsistensen.

Solbaersyltetayet gir mild smak og farge pa muffinsene. Vil du ha sterkere
solbaersmak, kan du tilsette noen friske eller frosne solbaer hvis du har.

Vil du ha litt mer fargerike muffins, kan du ha lilla konditorfarge i muffinsdeigen og
rosa konditorfarge i melisglasuren.

De nydelige papirformene med lilla striper er kjgpt i den svenske nettbutikken
www.klarafardiga.com.
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