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Stor blabaerpannekake (Ovnspannekake med blabeer)

Ingredienser

2 store eqgg

3 dl melk

1 ts vaniljesukker
2 dl hvetemel

50 g smar

2-3 dl bladbaer

2-3 ss sukker

Fremgangsmate
Pisk eggene sammen med melk og vaniljesukker med en stalvisp. Rar i hvetemelet

og smeltet smgar til en klumpfri deig.

Ha bakepapir i en stor langpanne (30 x 40 cm) og hell i pannekakergren. Fordel
blabserene over deigen og dryss over sukker. Stekes midt i ovnen ved 200°C i 30
min.

Del den nystekte pannekaken opp i passe store firkanter og server varme, eventuelt
med et litt melisdryss!

Tips
Se 0gsa Pannekake i langpanne (Ovnspannekake) her pa Det sgte liv som er samme
oppskrift, men uten beer.
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