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Brownies med pistasjngtter

Ingredienser

175 g smar

200 g mgark sjokolade (70%)
4 eqg

3 dl sukker

1 ts vaniljeessens

4,5 dl hvetemel

2 dl pistasjngtter (usaltede)

Glasur:

200 g kokesjokolade
1,5 dl creme fraiche
3 ss lgnnesirup

3 ss melis

Pynt:
2 dl pistasjngtter (usaltede)

Fremgangsmate

Smelt smgret i en kjele. Ta kjelen av platen og tilsett oppdelt sjokolade. La
sjokoladen smelte i smgret og rgr blandingen jevn. Pisk egg og sukker sammen med
en stalvisp. Bland i vaniljeessens, sjokoladesmgret og sa hvetemelet. Rer til en jevn
deig. Vend til slutt i hakkede pistasjngtter.

Ha deigen i en liten, bakepapirkledd langpanne (ca 20x30 cm). Stek kaken midt i
ovnhen ved 190 i ca 20-25 min (se tips). Avkjgl kaken i formen.



Til glasuren smeltes kokesjokoladen i en bolle over vannbad. Rgr i Ignnesirup,
melis og creme fraiche og visp til glasuren er blank. Smgar glasuren over kaken og
dryss over hakkede pistasjngtter til pynt.

Sett kaken i kjgleskapet til glasuren har stivnet fgr du deler den opp i passe store
serveringsstykker.

Tips

For & fa den rette konsistensen er det viktig at kaken ikke steker for lenge for da blir
den tarr. Kaken skal fortsatt virke litt blgt nar den tas ut av ovnen.

Brownies er fine a fryse!
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