Vafler fra Sjgmannskirken i Paris

Ingredienser

4 eqg
2,5 dl sukker

2 ts bakepulver

2 ts kardemomme

2 ts vaniljesukker

5 dl melk

5 dl surmelk

200 g smear

1 liter (ca 700 g) hvetemel

detsoteliv:mi

Fremgangsmate

Pisk egg og sukker med en stalvisp og bland i bakepulver, kardemomme og
vaniljesukker. Spe med melk og surmelk. Ha i hvetemel og smeltet smgr og rgr godt
med stalvispen til du far en jevn og klumpfri deig.

Stek gyldne, myke vafler i vaffeljern pa middels varme. Serveres nystekte!

Tips

Spe med litt ekstra melk om du synes deigen blir for tykk.
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