¢ o
dh.. ]

@ Dt ot ...

Sweet Moments Chocolate Cupcakes

Ingredienser

Sjokoladecupcakes:
4 dl hvetemel

2 dl sukker

4 ts bakepulver

0,5 ts salt

1 dl kakao

1 stort egg

3 dl melk

1 dl matolje (se tips)

Fyll:
8 stk Sweet Moments (konfekt fra Anthon Berg)

Sjokoladekrem:
150 g smear

200 g melis

30 g kakao

1 ts vaniljessens
1-2 ss melk

Pynt:
8 stk Sweet Moments (konfekt fra Anthon Berg)

Fremgangsmate

Bland mel, sukker, bakepulver, salt og kakao godt sammen i en bakebolle. Pisk
sammen egg, melk og matolje i en annen bolle. Ha sa det vate i det tarre og ror



raskt sammen til en jevn deig (ikke rgr mer enn ngdvendig for a fa alt blandet).

Bruk store, amerikanske muffinsformer og fyll disse ca halvfulle med deig. Legg pa 1
konfekt og dekk over med resten av deigen.

Stekes midt i ovnen ved 175°C i ca 25-30 min (sjekk med kakenal at kakene er
gjennomstekte). Avkjgl helt.

Pisk sammen ingrediensene til sjokoladekremen til den er jevn, blank og fluffy. Ha
sjokoladekremen i en sprgytepose og sprayt store, lekre topper pa hver av de
avkjglte muffinsene. Pynt med en konfekt til slutt.

Enjoy your Sweet Moments!
Tips

Husk a bruke matolje med ngytral smak, for eksempel solsikkeolje eller rapsolje.
Ikke bruk soyaolje eller olivenolje.

Det er viktig at muffinsene er helt avkjglte far du har pa sjokoladekremen, ellers vil
sjokoladekremen smelte.

"Look for a sweet person. Forget rich."

(Estee Lauder)
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