Clafoutis med stikkelsbeaer (Flaugnarde des groseilles
rouges)
Ingredienser

¥ 600 g stikkelsbaer
¥ 5 eqgg

¥ 5 dl helmelk

¥ 25 g smgr

¥ 120 g sukker

¥ 1 vaniljestang

¥ 80 g hvetemel

¥ mandelflak

Fremgangsmate

Rens stikkelsbeerene og legg i bunnen pa en smurt, ildfast form (ca 28 cm i
diameter).

Pisk sammen eggene, melk, smeltet smgr og sukker. Snitt opp vaniljestangen og
skrap ut frg fra vaniljestangen ha i. Visp i melet til en jevn rgre.

Hell rgren over baerene i formen. Dryss over mandelflakene og eventuelt litt ekstra
sukker.

Stekes midt i oven ved 190°C i 45 minutter, til overflaten er gyllen. Avkjal far
servering.

Tips



¥ Merk at den stekte kaken fortsatt vil virke lgs i konsistensen. Den stivner nar den
blir kald.

¥ Server gjerne vaniljesaus ved siden av!
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