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Ostekake pa glass til 17. mai
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Kjeksbunn:
¥ 4 sgte kjeks (havrekjeks e.l., se tips)
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Ostefyll:

¥ 200 g kremost

¥ 2 ss sitronsaft

¥ 2 ts vaniljesukker
¥ 1,5 dl melis

¥ 2,5 dl kremflgte

Baerfyll og -pynt:
¥ friske blabeer, jordbaer, bringebaer og rips
¥ melisdryss

Fremgangsmate
Fordel knuste kjeks i bunnen av 4 glass.

Pisk sammen kremost, sitronsaft, vaniljesukker og melis til en luftig ostekrem. Pisk
kremflgten til krem og vend inn i ostekremen.

Legg ostekrem og beer lagvis oppa kjekssmulene. Legg pa beer gverst og sikt over
melis helt til slutt.

Oppbevares kjglig frem til servering.

Tips



¥ Du kan bruke dine yndlingskjeks, enten de er hjemmelagde eller kjgpte. Alt fra
Digestive, havrekjeks, Oreos, vaniljekjeks, pepperkaker, sjokoladecookies, makroner
og biscotti kan benyttes.
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