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Vasterbottensostchips med rammedipp

Ingredienser

¥ 300 g Vasterbottensost

Rgmmedipp:

¥ 3 dl seterremme

¥ 3 ss finsnittet gresslgk
¥ 3 ss hakket dill

¥ salt og pepper

Fremgangsmate

Riv osten grovt.

Legg spiseskjestore topper av osten pa bakepapirdekkede stekeplater. Osten
smelter under stekingen, sa beregn skikkelig god avstand mellom hver ostehaug.
Jeg synes det ble passe a steke 6-8 ostechips om gangen.

Stek ostechipsene midt i ovnen ved 200°C i 7-10 minutter. Du skal da fa flate
ostechips som er gylne i kantene. La chipsene bli helt kalde pa stekeplaten far du
forsiktig flytter pa dem.

Rgmmedippen lages ved farst a8 ha reammen i en skal. Tilsett rikelig med gresslgk og
dill. Jeg har ikke tatt ngyaktige mal, men brukte en saks og klippet rikelige mengder
over rgmme. Rgr godt og smak til med salt og pepper.

Tips
¥ Merk at ostechipsene ma sta og avkjgles pa platen slik at de stivner far du flytter
pa dem. Ostechipsene er temmelig skjgre, sa du ma vaere forsiktig nar du tar i dem.



¥ Ostechipsene kan lett knekke nar du dipper dem i remmen, men hvis du passer
pa a holde dem rette nar du dipper, gar det bra. &

¥ Du kan ogsa lage rammedipp med lettremme, men da blir dippen litt tynnere i
konsistensen.
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