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Dekomponert ostekake i skal

Ingredienser

Kjekssmuler:
¥ 100 g Bixit havrekjeks
¥ 50 g smgr
¥ 1 ts kanel

Ostekrem:
¥ 200 g kremost L e,
¥ 100 g melis

¥ 1 ts vaniljepasta

¥ 1,5 dl kremflgte

Jordbeer:

¥ 1 kurv jordbeer
¥ 1lime

¥ 1 ss sukker

Fremgangsmate

Kjekssmuler:
Knus kjeksen og ha smulene i en stekepanne. Tilsett smgr og kanel. Stek
kjekssmulene pa middels varme til de blir gylne. Avkjal.

Ostekrem:
Pisk kremost, melis og vaniljepasta sammen. Pisk kremflgten til krem i en annen
skal. Vend den piskede flatekremen sammen med ostekremen.



Jordbeer med limesukker:
Rens jordbaerene og skjeer dem i skiver.

Riv skall av limen og bland limeskallet med sukker.

Dandering:
Finn frem tallerkener eller skaler og dander med kjekssmuler, jordbaerskiver og en
god klatt ostekrem. Dryss limesukkeret over jordbaerene.

Oppbevares kjglig frem til servering.
Tips
¥ | stedet for Bixit kan du bruke annen sgte havrekjeks. Det gar ogsa fint a bruke

Digestive-kjeks, men siden den kjeksen er mindre sgt, kan du blande 1 ss brunt
sukker med kjekssmulene fgr steking.

¥ Desserten bgr lages pa serveringsdagen.

¥ Denne desserten blir selvfaglgelig best dersom du far tak i sgte, rede jordbaer.
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