Kir royale
Ingredienser

¥ 15 ml (1 ss) creme de cassis
¥ 90 ml champagne

¥ 1 bjgrnebaer (kan slgyfes)

Fremgangsmate

detsoteliv.no

Hell solbaerlikgren i glasset.

Fyll opp med champagne (litt og litt for & unngd at det bruser over).
Legg et bjgrnebeer i glasset og server straks, mens drinken er sprudlende.

Tips
¥ Det er ikke ngdvendig & male opp eksakte mengder solbeerlikgr og

champagne. Bare hell litt solbeerlikgr i glasset fgrst og fyll opp med champagne.

¥ Sett gjerne glassene en stund i kjgleskapet sa de blir kalde far du bruker dem.
Champagnen bgr ogsa vaere kjgleskapskald.

¥ Solbeerlikgr (Creme de cassis) kjgpes pa polet. Det samme gjelder selvfglgelig for
champagnen.

¥ Alkoholholdige drinker er for voksne og ma nytes med mate. Drinker skal selvsagt
aldri serveres til mindrearige.

¥ Faux Kir royale: Lag en alkoholfri variant ("Falsk Kir royale") ved a bytte ut
solbeerlikgr med solbaersirup og champagne med alkoholfrie bobler.
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