Jordbaermuffins med sjokoladebiter
Ingredienser

100 g smear

0,5 dl melk

2 store egg

180 g sukker

300 g hvetemel

2 ts bakepulver

150 g jordbeaer (se tips)
50 g kokesjokolade

Fremgangsmate

Smelt smgr og bland med melk.

Pisk egg og sukker til eggedosis. Sikt mel og bakepulver. Bland det tgrre og
smgrmelken vekselsvis i eggedosisen. Rgr deigen jevn. Vend i jordbaer oppdelt i
biter og hakket kokesjokolade.

Fyll deigen i muffinsformer, ca 3/4 fulle. Stekes midt i ovhen ved 200°C i ca 20 min.
Tips
Muffinsene skal helst lages med friske jordbaer, men kan ogsa lages med frosne. Tin

i sa fall ikke jordbaerene mer enn ngdvendig for & kunne dele dem opp i mindre biter
fgr du vender dem i deigen, ellers blir jordbeerbitene for blgte.

Muffinsene pa bildet er stekt i hjerteformede silikonformer. Slike fas kjopt i
velassorterte kjgkkenutstyrsforretninger, for eksempel hos Tilbords.

Muffinsene kan fryses.
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