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Rosiner i rgdvinssirup

Ingredienser

¥ 2 dl redvin
¥ 1 dl sukker
¥ ca 1,5 dl rosiner

Servering:
Blaskimmelsost, f eks Gorgonzola

Fremgangsmate

Ha radvin og sukker i en liten kjele.
Kok opp og la smakoke i et par
minutter, sa konsistensen blir litt sirupsaktig (se tips).

Ta kjelen av platen og tilsett rosinene.

Ha dette i en skal og la std i et par timer fgr servering, sd smaken far satt seg
skikkelig i rosinene.

Tips

Redvinsirupen ma ikke koke for lenge, for da blir massen seig nar den er kald. La

heller blandingen vaere litt for flytende, for mye av veesken vil trekke inn i rosinene
etter at blandingen har statt en stund.

Du kan bruke hvilken som helst ragdvin til denne oppskriften.

God til alle slags blaskimmelsoster!
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