Grgnn og r@d pesto med Vasterbottensost

Ingredienser

GR@NN PESTO MED
VASTERBOTTENSOST

Ingredienser:

1 dl god olivenolje

1 bunt fersk basilikum
1 bunt fersk persille

2 hvitlgksfedd

30 g valngtter

150 g Vasterbottensost
salt og pepper

R@D PESTO MED VASTERBOTTENSOST
Ingredienser:

1 dl remme

150 g marinerte, soltgrkede tomater

1 hvitlgksfedd

1 rad chili (rens bort de sma frgene pa innsiden)
150 g Vasterbottensost

1 dl hasselngtter

Fremgangsmate

For hver av pesto-variantene er alt du trenger a gjgre a ha alle ingrediensene i en
blender i rekkefglgen som angitt ovenfor. Kjgr deretter ingrediensene sammen i



blenderen til du far en pesto med jevn konsistens.
Pestoene skal bli noksa tykke i konsistensen.

Server med dippknekkebrad, loffbiter, toast eller lignende. Ogsa nydelig pa varme
hvitlgksbrgd!

Tips

¥ Bruk en god blender med kraftig motor og gode kniver. Det er ogsa lurt a dele
osten opp i mindre biter far du har den i blenderen, sa blir det lettere a kjgre
ingrediensene sammen uten at blenderen stopper opp for ofte fordi osten fester seg
i knivene. Husk dessuten alltid a starte med det blgte og flytende nar du kjgrer ting i
smoothien.

¥ Vasterbottensost er en bergmt svensk ost, som na heldigvis ogsa fas kjgpt mange
steder i Norge! De fleste velassorterte matbutikker som har ostedisker, slik som for
eksempel Meny, COOP Mega og ICA, burde ha osten for salg og det samme

gjelder delikatesseforretninger med ostedisk. Sa& det er bare & sparre etter
Vasterbottensost neste gang du er innom din lokale ostedisk!
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