Ostekrem med Vasterbottensost
Ingredienser

¥ 4 dl revet Vasterbottensost
¥ 2 dl creme fraiche
¥ 0,5 ts maldonsalt

Fremgangsmate

Riv Vasterbottensosten. Jeg bruker
riveelementet pa min food
processor, men vanlig rivjern kan
saklart ogsa brukes.

Rar osten godt sammen med creme fraiche. Smak til med et lite dryss maldonsalt.
Det skal bli en temmelig fast krem. Det bare godt om kremen har ostebiter og er litt
"chunky".

Oppbevares kjglig frem til servering.

Tips
¥ Som du ser er dette en superenkel oppskrift, og det er ikke viktig med ngyaktige

mal. Jeg synes det blir passe tykkelse pa kremen nar man bruker ca. dobbelt sd mye
revet Vasterbottensost som creme fraiche.

¥ Server gjerne ostekremen pa knekkebrad eller noen gode kjeks. Jeg har her brukt
noen sprg kjeks med tarket frukt og ngtter, som smaker fantastisk godt sammen
med Vasterbottensost.

¥ Litt sgtt oppa ostekremen i form av eplesyltetay eller aprikossyltetgy hgyner
smaksopplevelsen!
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