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Poinsettia (Mimosa med tranebaer)
Ingredienser

¥ 3 cl Cointreau (se tips)
¥ 1 dl tranebeerjuice (se tips)
¥ 1,5 dl champagne (se tips)

Pynt:
¥ friske tranebeoer

Fremgangsmate

Gjer gjerne klar pynten ved & tre \ —  otelivs
friske tranebaer pa cocktailpinner.

Finn frem hgye champagneglass eller andre festlige glass.

Ha fagrst i appelsinlikgren.

Tilsett deretter kald tranebaerjuice. Bland sammen.

Rett fgr servering tilsettes champagne. Pynt glasset med friske tranebaer.
Tips

¥ Cointreau er en appelsinlikar som kjgpes pa polet. Du kan alternativt bruke Tiple
sec eller Grand Marnier.

¥ Champagne kjgpes pa polet, og kan byttes ut med Prosecco eller annen
sprudlende hvitvin.

¥ Tranebeerjuice fas kjgpt i matbutikker.



¥ Siden det ikke skal vaere isbiter i drinken, bgr bade champagnen og
tranebaerjuicen veere kjgleskapskalde.

¥ SELSKAPSVARIANT:

Vil du gjgre klar en stgrre porsjon til selskap, kan du forberede falgende blanding til
1 champagneflaske: Bland 1,5 dl appelsinlikgr med 5 dl tranebaerjuice. Oppbevar
dette i kjgleskapet. Rett fgr servering heller du ca 0,6 dl av blandingen i hvert glass
og fyller opp med 0,75 dl kald champagne.

Dette gir ca. 8 porsjoner.

¥ Vil du lage en alkoholfri variant, kan du bytte ut appelsinlikgr med appelsinjuice
og champagne med farris.
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