Caipirinha
Ingredienser

¥ 1,5 lime (se tips)

¥ 3 ts brunt sukker

¥ 4 cl cachaca (se tips)
¥ knust is

Fremgangsmate

Skjeer to pene skiver lime (en til
glasset og en til pynt). Skjeer resten f
av lime i bater og ha i glasset. :

Tilsett brunt sukker. Bruk en morter eller skje til & knuse limebitene godt sammen
med sukkeret. Arbeid dette godt sammen slik at sukkeret begynner a lgse seg opp
og blander seg med saften av lime. Legg en pen skive lime i glasset.

Tilsett cachaca og rar. Fyll sa opp med knust is. Rgr raskt rundt. Pynt glasset med en
skive lime og server med sugergar.

Tips
¥ Bruk gjerne gkologiske lime sa du unngar spregytemidler i skallet. Hvis du ikke far
tak i det, husk a vaske limen godt i varmt vann fgr du bruker dem.

¥ Cachaca er et brasiliansk brennevin som kjgpes pa polet.

¥ Cachaca kan byttes ut med vodka - men da heter drinken Caipiroska i stedet for
en Caipirinha. [T] Det gar ogsa an a bytte ut cachaca med lys rom, og drinken kalles
da Caipirissima.



¥ Alkoholholdige drinker er for voksne og ma nytes med mate. Drinker skal selvsagt
aldri serveres til mindrearige.

¥ Virgin Caipirinha: For en alkoholfri variant beholder du lime, brunt sukker og knust
is, men dropper brennevinet og fyller opp glasset med Ginger ale (ingefaergl) i
stedet.
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