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Oreodessert med krem og jordbeer

Ingredienser >

¥ 150 g Oreokjeks (1 pk, se tips)
¥ 400 g jordbeer (1 kurv, se tips)
¥ 3 dl kremflgte

¥ 1 ss melis

¥ 1 ss ekte vaniljesukker (se tips)

Fremgangsmate

Hakk Oreos grovt.

Rens jordbaerene og del dem i biter
(se tips).

Pisk kremflgten sammen med melis og vaniljesukker (se tips) til en myk flatekrem.

Finn frem dessertglass og legg Oreos, jordbaer og krem lagvis i glasset. Sett kjalig
frem til servering.

Nyt!

Tips

¥ Hvis du vil, kan du blande jordbeerbitene med 1 spiseskje sukker og la dem sta i
kjgleskapet i 1 time fgr du setter ssammen desserten. Dette vil gjgre at baerene
starter a safte seq slik at du far litt jordbaersaus i glasset.

¥ For a fa god vaniljesmak pa kremen, bgr du bruke ekte vaniljesukker. Alternativt
kan du tilsette en teskje vaniljepasta i flgtekremen i tillegg til melisen.



¥ Hvis du liker litt syrligere ostesmak pa kremen, kan du piske 100 g kremost
naturell sammen med flgtekremen. Pass da pa at kremosten er romtemperert, slik
at den lett blander seg med flgtekremen.

¥ Oreokjeks kan byttes ut med Safarikjeks, sjokoladecookies eller andre kjeks du
liker.

¥ Jordbeer kan byttes ut med andre baer eller fruktbiter.
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