Negroni
Ingredienser

¥ 3 clgin
¥ 3 cl Campari
¥ 3 cl set, rad vermut

Pynt:
¥ isbit
¥ en bred remse appelsinskall

Fremgangsmate

detsoteliv.no

Bland gin, campari og vermut
sammen.

Ha dette i et lavt whiskyglass (kalles ogsa lowball-glass, rocks-glass eller old
fashioned-glass) eller tumblerglass som er fylt med is.

Rgr rundt et par ganger slik at drinken avkjgles.

Skjeer av en bred remse appelsinskall. Gi den en tvist over glasset slik at
appelsinaromaen frigjares og legg sa appelsinskallet i glasset.

Serveres straks.

Tips
¥ Nar du skjeerer appelsinskallet, er det viktig at du far med minst mulig av det

hvite under skallet fordi det gir en besk smak. Ved a vri litt rundt pa appelsinskallet
over glasset far du slipper det ned i glasset, far du med mer av appelsinessensen fra



skallet. Bruk helst gkologisk appelsin s& du unngar sprgytemidler fra skallet, og hvis
du ikke far tak i det, sa vask appelsinen i varm vann fgr du skjaerer av skallet. Har
du blodappelsin, passer det perfekt med en skive i Negronien!

¥ Det er ekstra stilig dersom du bruker 1 stor isbit i glasset. Hvis du ikke har dette,
gar det selvfglgelig ogsa fint a fylle opp glasset med vanlige isbiter.

¥ Jeg har brukt London gin, Campari og Martini rosso. Dette kjgpes pa polet.

Drinker som ligner pa Negroni:

Boulevardier: Bytt ut gin med bourbon whisky. Kan gjerne serveres i coupeglass med
stett.

Negroski: Bytt ut gin med vodka. Like sterk som Negroni.

Americano: Bytt ut gin med soda for en lettere og mer sprudlende drink. Kan gjerne
serveres i highball-glass og med en appelsinskive og/eller sitronskive.

Negroni Sbagliato: Bytt ut gin med prosecco for en sommerlig og lett variant.
Serveres gjerne med en appelsinskive i stedet for appelsinskall.

¥ Alkoholholdige drinker er for voksne og ma nytes med mate. Drinker skal selvsagt
aldri serveres til mindrearige.
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