Druesalat
Ingredienser

¥ 500 g stenfrie, bla druer (renset
vekt)

¥ 1 purrelgk (se tips)

¥ 3 dl ramme

¥ 2 dl majones

¥ 2 ss sukker

¥ 1 ss sitronsaft

¥ kvernet salt og pepper

Pynt:
¥ noen halve bld druer

Fremgangsmate
Skjeer druene over pa midten.

Kutt opp purrelgken i fine strimler.

Ha druer og finsnittet purrelgk i en bolle med ramme, majones, sukker og
sitronsaft.

Bland sammen. Smak til med litt kvernet salt og pepper.

Ha druesalaten i en skal og pynt med noen ekstra halve druer og litt finstrimlet
purrelgk.

Tips



¥ Det er viktig at du kutter opp purrelgken i fine strimler. Purrelgken vil da mykne
nar du blander den inn i druesalaten. Det gar fint & bruke en bunt varlgk i stedet for
purrelgk.

¥ Hvis du vil, kan du eventuelt ogsa tilsette et halvt eple som du skjaerer i sma
biter.

¥ Oppbevar druesalaten kjglig frem til servering.
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